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ideals per compartir

Amanida de Burrata amb tomàquets
cirereta, pinyons garrapinyats, 
salsa pesto i pa Guttiau 14
ENSALADA DE BURRATA CON TOMATE
CHERRY, PIÑONES GARRAPIÑADOS,
SALSA PESTO Y PAN GUTTIAU

PELS AMANTS DEL VERD Albergínia amb mel de canya,
pell de llimona i salsa de iogurt 9,75
BERENJENA CON MIEL DE CAÑA,
PIEL DE LIMÓN Y SALSA DE YOGUR

els nostres primers

12 Amanida Cèsar amb pit de pollastre
a baixa temperatura, pell de pollastre  
cruixent i molles cèsar

Amanida d’espinacs amb formatge
de cabra (suc d’enciam, tomàquets
cherry, ceba adobada i nous garrapinyades)

18

10

ENSALADA CÉSAR CON PECHUGA
A BAJA TEMPERATURA, PIEL
DE POLLO CRUJIENTE Y MIGAS CÉSAR 

ENSALADA DE ESPINACAS CON QUESO DE CABRA,
(JUGO DE LECHUGA, TOMATES CHERRY,
CEBOLLA ENCURTIDA Y NUECES GARRAPIÑADAS)

19

9

LA croqueta cassolana 
d’ànec amb encenalls de foie
LA CROQUETA CASERA DE PATO
CON VIRUTAS DE FOIE 

El formatge madurat
del pirineu
EL QUESO MADURADO
DEL PIRINEO 

Puntes de calamar fregides
a la andalusa amb un toc
de maionesa de tinta de calamar,
allioli i pell de llimona
PUNTILLITAS DE CALAMAR
FRITAS CON UN TOQUE DE
MAHONESA DE TINTA DE CALAMAR,
ALLIOLI Y PIEL DE LIMÓN

GUACAMOLE CON TOTOPOS
Guacamole amb totopos

QUESO FUNDIDO CON SETAS
DE TEMPORADA, SALSA VERDE
Y TORTILLAS DE TRIGO 

Formatge fos amb bolets
de temporada,  salsa verda
i “fajitas” de blat

SURTIDO DE EMBUTIDOS DE
ANDORRA (BULL NEGRO Y DE LENGUA,
BRINGUERA Y DONJA)

Assortit d’embotits d’Andorra 
(Bull negre i de llengua, 
bringuera i donja)

JAMÓN IBÉRICO
penil ibèric

2,85/u.

14

19,50

16

Truita vaga amb trompetes de la mort, 
rossinyols i vinagreta de pinyons 12,50
TORTILLA VAGA CON TROMPETAS DE LA
MUERTE, REBOZUELOS Y VINAGRETA DE PIÑONES
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Salmó amb chimichurri de coriandre i celerí 35
SALMÓN CON CHIMICHURRI DE CILANTRO Y CELERI 

a la brasa

Cochinita Pibil (Ceba Xnipek, coriandre,
puré de frijol i “fajitas” de blat)
(ideal per dos persones)    

35

13,50

12

COCHINITA PIBIL (CEBOLLA XNIPEK,
CILANTRO,PURÉ DE FRIJOL
Y FAJITAS DE MAÍZ)

ELS PLATS PRINCIPALS 

Calamar fresc de platja a la brasa,
amb parmentier, pinyons, allioli
i pell de llimona (Ideal per dos persones) 10€/100g
CALAMAR FRESCO A LA BRASA
CON PARMENTIER, PIÑONES, 
ALIOLI Y PIEL DE LIMÓN

Ploma ibèrica amb pebrotets del Padró 
encortits i patates fregides 21
PLUMA DE CERDO IBÉRICO CON PIMIENTOS
DEL PADRÓN ENCURTIDO Y PATATAS FRITAS

HUEVOS ROTOS CON PATATAS, SALSA BRAVA,
CREMA AGRIA Y JALAPEÑOS

Mongetes del ganxet amb bonítol 22
ALUBIAS DE GANCHILLO CON BONITO

Fricando de galtes de vedella  
amb bolets de temporada 26
FRICANDO DE CARRILLERA DE TERNERA
CON SETAS DE TEMPORADA 

Costella de vedella glasejada al demiglace   
amb patates fregides i pebrotets del Padró 29,50
COSTILLA DE TERNERA GLASEADA
AL DEMIGLACE CON PATATAS FRITAS
Y PIMIENTITOS DEL PADRÓN 

29,50
CORDERO CON REMOLACHA ASADA, PURÉ DE PATATA 
Y ENSALADA DE ESCAROLA CON RABANITOS Y CEBOLLA

Espatlla de xai al forn amb remolatxa
rostida, puré de patata, suc de xai i amanida 
d’escarola amb raves i ceba tendra

25
CHULEBURGUER DE CARNE DE CHULETÓN
CON PATATAS FRITAS CON BACON,
TOMATE, QUESO CHEDDAR, PEPINILLO
Y MAYONESA CHIPOTLE

Chuleburguer de carn de costellot
amb bacó, tomàquet, formatge Cheddar,
cogombret i maionesa Chipotle
amb patates fregides  

SUPLEMENTS

TRUFA NEGRA FRESCA

RACIÓN DE PAN/PAN TOSTADO CON TOMATE

SERVICIO TERRAZA

Tòfona negra fresca

ració de pa/torrada amb tomàquet

servei terrassa

11

1,90/3,50

2,50Caneló de pollastre, ànec i foie  15
CANELON DE  POLLO, PATO Y FOIE

Macarrons a la cardenal gratinats 
al Josper (ideal per dos persones)   19
MACARRONES A LA CARDENAL
GRATINADOS EN EL JOSPER

ous trencats amb patates fregides,
salsa brava, crema agria i “jalapeños”

ENSALADILLA RUSA CON BONITO Y PICOS DE PAN
Ensalada rusa amb bonítol i crostons de pA



TOCANDORRA

35
CORVINA A LA SAL CON BEURRE
BLANC I ACEITE DE ENELDO

Corbina a la sal amb beurre blanc i oli d’anet
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Amanida de Txangurro
amb alvocat i anet 18
ENSALADA DE TXANGURRO
CON AGUACATE Y ENELDO

Pastís de formatge casolà 6,50
TARTA DE QUESO CASERA

suggeriments del xef al·lèrgens
Merengue amb maduixes, nata
i gelat de llet d’ovella 7
MERENGUE CON FRESAS, NATA 
Y HELADO DE LECHE DE OVEJA

Pinya amb rom i gelat de coco 
9,50PIÑA CON RON Y HELADO DE COCO

Llesca a l’ou caramel·Litzada
amb gelat de canyella 12
TORRIJA CARAMELIZADA
CON HELADO DE CANELA 

el dolç

MOLUSCOS
mol·luscos

GLUTEN
GLUTEN

APIO
Api

CACAHUETES
cacaus

LECHE
llet

SOJA
soia

SULFITOS
sulfits

MOSTAZA
mostaça

ALTRAMUZ
tramuç

HUEVOS
ou

PESCADO
peix

PICANTE
picant

CRUSTÁCEOS
crustacis

SÉSAMO
sèsam

FRUTOS SECOS
fruits secs

CHEESE BURGER CON PATATAS FRITAS
O PASTA CON SALSA O POLLO FRITO

A ESCOLLIR UN primer:
Cheese burguer amb patates regides
o pasta amb salsa o pollastre fregit

HELADO O FRUTA O FLAN DE HUEVO

A ESCOLLIR POSTRE:
GElat ó fruita o flam d’ou

inclou BEGUDA

15menú infantiL12
HIGOS CON MATO, HELADO DE HIGOS,
ACEITE DE HIGUERA, NUEZ PECANA
GARRAPIÑADA Y GERMINADO DE ATZINA

Figues amb mató, gelat de figues,
oli de figuera, nou pecana
garrapinyada i germinat d’atzina  


